DECAFFEINATO

Raffee geniessen wollen.
Darum enthalt Omkafé Decaffeinato das vollstdndige Aroma
und die Natiirlichkeit unserer besten Mischungen.

ROMPOSITION 68% Arabica Raffee - 32% Robusta Raffee

HERRUNFT Brasilien natiirlich, Indien gewaschen, Indien
natiirlichen Cherry
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AUSWAHL UND QUALITATSKONTROLLE

Die aus professionellen Verkostern zusammengesetzte Rommission von Omkafé wihlt und
kontrolliert simtliche Raffeepartien von der Beschaffung bis zum Verkauf kontinuierlich.

‘ ROSTUNG

% ] 0 MVKA o Fiir jedes Produkt gibt es spezi sche Réstrezepte und -kurven, damit die Aromen voll zur En-
OMKAFE 3 tfaltung kommen. Langsame Roestung “all’italiana” im traditionellem Trommelroester. Lase-
DECAFFEINATO ranalyse, um den Réstungsgrag im Innern der Bohne zu kontrollieren.

gecececes s VERPACRUNG

Wir verpacken unsere Mischungen erst, wenn die gewiinschte Qualitit erreicht ist.

UMWELTPROTOROLL

« 100% Einsatz von erneuerbarer Energie fuer die Produktion aller unserer Raffeemischun-
gen und Anwendung von intelligenter Energieverwaltung;

) ERHALTLICH ALS: « wir verwenden umweltschonende Beutel und Verpackungsmaterialien;
500 g Pakete in Bohnen, Boxen von 50 Pads ESE « katalysator swecks Emissionsverminderung gemaess Ryoto-Protokoll;
standard, Boxen von 100 sacs 7 g Espresso Gemahlen « in allen Abteilungen des Unternehmens wird der Abfall getrennt entsorgt.
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